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Szanowni Panstwo
L.dz. 94/2016 Cztonkowie LGD AKTYWNI RAZEM

Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania AKTYWNI RAZEM informuje, ze w dniach 14 — 16 czerwca br.
organizuje szkolenie wyjazdowe do Zakrzowa (woj. matopolskie) pn. ,Inkubator kuchenny i lokalne formy
sprzedazy produktow lokalnych szansq na rozwdj przedsiebiorczosci wiejskiej”.

Szkolenie przeznaczone jest dla 16 osob dziatajgcych w sektorze publicznym lub spotecznym-oraz rolnikéw,
ktére zainteresowane s3 rozwojem lokalnych form sprzedazy produktéw lokalnych badZ utworzeniem
i prowadzeniem w przysztosci inkubatoréw kuchennych.

Inkubator Kuchenny / Inkubator przetwdrstwa lokalnego jest miejscem, w ktérym producent produktéw
zaréwno pochodzenia roslinnego i/lub zwierzecego moze rozpocza¢ ich przetwarzanie korzystajgc z maszyn,
urzadzert i innej infrastruktury oraz wsparcia doradczego zapewnianego przez podmiot, ktéry jest
wiascicielem inkubatora. Dla producenta zywnosci korzystanie z inkubatora moze by¢ pierwszym etapem na
drodze do utworzenia wtasnego zaktadu przetworczego. Jest to zatem forma pomocy lokalnym producentom
zywnosci przy wejsciu na droge profesjonalnej produkcji i sprzedazy zanim zainwestujg oni wieksze $rodki
w przygotowanie wiasnej infrastruktury i wiasne sposoby sprzedazy.

Planowany program szkolenia obejmuje:
— prezentacjg projektow i miejsc zwigzanych z promocja i sprzedazg produktéw lokalnych,
— prezentacje partnerskiej inicjatywy lokalnej przedsiebiorczosci i przetwarstwa,
— prezentacje zasad organizacji, aspektéw prawnych i modelu funkcjonowania Inkubatora Kuchennego,
— prezentacje form sprzedazy i promocji produktéw lokalnych (kluby zakupowe, spétdzielnia socjalna),
— zwiedzanie Inkubatora kuchennego oraz warsztaty i pokazy przetworstwa.

Szkolenie wyjazdowe wspoffinansowane jest ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Pomocy Technicznej
Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020.

Udziat w szkoleniu jest bezptatny. Stowarzyszenie zapewnia uczestnikom transport, nocleg i wyzywienie.
Do udziatu w szkoleniu wyjazdowym serdecznie zapraszamy osoby z obszaru dziatania jedenastu gmin i miast
LGD AKTYWNI RAZEM, ktére sg zainteresowane uzyskaniem za posrednictwem LGD AKTYWNI| RAZEM
dofinansowania na realizacje operacji bedgcych przedmiotem szkolenia.
Zainteresowane osoby prosimy o kontakt telefoniczny pod nr tel. 24 276 61 33 oraz o wypetnienie i odestanie
na adres: ul. Brzozowa 1, 09-520 tack do dnia 7 czerwca 2016 r. (Sroda) zalgczonego formularza
zgtoszeniowego.

W przypadku duzego zainteresowania udziatem w szkoleniu, LGD przeprowadzi dodatkowo

postepowanie rekrutacyjne kierujac sie przy wyborze uczestnikéw mozliwoscig realizacji przez uczestnikéw
szkolenia wskaznikdw tematycznych zaplanowanych w Lokalnej Strategii Rozwoju.

Z powazaniem,

na Grupa Dziataniz
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Planowany program szkolenia:

Dzien 1 14.06.2016 (wtorek)
7.00 Wyijazd z tacka (wtasny suchy prowiant na droge)
13.00 Przyjazd do Zakrzowa, zakwaterowanie w Dworze Senator
13.30 Obiad
14.30- 19.00 | Przejazd petlg Goscirica 4 Zywiotéw - prezentacja projektéw oraz miejsc zwigzanych z promocja
i sprzedazg produktow lokalnych — Renata Bukowska - Prezes LGD
Wizyta w kuchni szkoleniowo - produkcyjnej w Swinnej Porebie — pokaz produkcji pierogéw
19.30 Kolacja w gospodarstwie ,U Fludra” (Jaszczurowa)
Dzien 2 15.06.2016 (sroda)
8.00-9.00 Sniadanie
Zatozenia projektu ,Produkt Lokalny Matopolska - rozwéj lokalnej przedsiebiorczosci
9.00-11.00 i przetworstwa w oparciu o partnerska inicjatywe edukacji ekonomicznej mieszkarncéw oraz
regionalny system marketingu produktéw z Matopolski” (PLM) — Matgorzata Rudnicka,
Fundacja Partnerstwo dla Srodowiska
W trakcie przerwa kawowa
11.00-13.00 | Rola Inkubatora kuchennego w projekcie PLM — Renata Bukowska - Prezes LGD ,,Inkubatory
kuchenne —co to jest? Po co sie je organizuje? Zagraniczne przyktady Inkubatoréw
Kuchennych”
Model funkcjonowania Inkubatora Kuchennego w Zakrzowie — Krzysztof Kwatera - doradca
W trakcie przerwa kawowa
13.00-14.00 | Obiad
14.00-19.00 | Targi,Prosto od Rolnika” i Targ Pietruszkowy jako ciekawe formy sprzedazy i promocji
produktéw lokalnych. Kluby zakupowe - kooperatywy sprzedazowe. Spétdzielnia Socjalna
»Smaki Goscinca”, prezentacja oferty spétdzielni — Matgorzata Rudnicka, Fundacja Partnerstwo
dla Srodowiska, Renata Bukowska - Prezes LGD.
W trakcie przerwa kawowa.
Przejazd: Zakrzéw - Lanckorona - Krakow
20.00 Kolacja
Dzien 3 16.06.2016 (czwartek)
7.00 - 8.00 Sniadanie
8.30-10.00 Zwiedzanie Inkubatora Kuchennego oraz warsztaty i pokaz wykonania sokow i dzemoéw przez
Spotdzielnie Socjalng ,,Smaki Goscirica”, Maciej Szymanowski, Anna Nowak — technolodzy
2ywnosci.
W trakcie przerwa kawowa
10.30-13.30 | Organizacja Inkubatora Kuchennego
e Aspekty bezpieczeristwa zywnosci (proces uzyskania zezwolen, regulaminy itp.)
e Aspekty prawne i organizacyjne kuchni (formalna strona funkcjonowania)
e Aspekty technologiczne (urzadzenia, projektowanie itp.)
e Aspekty ekonomiczne (jak zapewnic trwatos¢).
cd. prezentacji. Odpowiedzi na pytania, dyskusja.
13.30-14.30 | Obiad
15.00 Wyjazd
20.30 Przyjazd do tacka
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